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Oktoberfest wraca do Elektrowni Powiśle. Dwa weekendy muzyki, tańca i festiwalowych smaków
Długie stoły, muzyka na żywo, bawarskie stroje i atmosfera wspólnego świętowania – od 24 września do 4 października Oktoberfest ponownie zagości w Elektrowni Powiśle. Na placu od strony ul. Dobrej stanie festiwalowy namiot, a na gości czekać będą koncerty Silesian Tyrol Band, tańce, konkursy z nagrodami oraz specjalne menu. Będzie to jedyna oficjalna odsłona Paulaner Oktoberfest w Polsce.
Historia Oktoberfestu sięga 1810 roku i wesela bawarskiego następcy tronu Ludwika oraz księżniczki Teresy. Do wspólnego świętowania zaproszono wówczas mieszkańców Monachium, a uroczystości odbyły się na łąkach za murami miasta. Na cześć panny młodej nazwano je Theresienwiese, czyli Łąką Teresy. Do dziś właśnie tam organizowany jest monachijski Oktoberfest, nazywany przez mieszkańców po prostu „Wiesn”. Przez ponad dwa stulecia festiwal zmieniał się i rozrastał, ale jego istota pozostała taka sama: spotkanie przy wspólnych stołach, muzyka, gościnność i radość bycia razem. Ten klimat po raz kolejny przeniesie się do warszawskiej Elektrowni Powiśle. 
Muzyka, tańce i wspólna zabawa
Sercem warszawskiego Oktoberfestu będzie festiwalowy namiot inspirowany tradycyjnymi namiotami znanymi z Monachium. O muzyczną oprawę zadba Silesian Tyrol Band, który połączy bawarskie melodie z repertuarem zachęcającym do wspólnej zabawy. Nie zabraknie tańców, konkursów z nagrodami oraz charakterystycznych bawarskich strojów. W festiwalowym namiocie liczyć się będzie przede wszystkim dobra atmosfera – niezależnie od tego, czy goście zdecydują się dołączyć do zabawy, czy spędzić czas przy jednym ze wspólnych stołów. 
Od Bawarii po Hiszpanię 
Monachijski Oktoberfest ma swoje kulinarne klasyki: golonkę, kiełbaski, knedle czy potrawy z ziemniaków. W Elektrowni Powiśle festiwalowe menu wykroczy jednak poza kuchnię bawarską. Do wydarzenia dołączą restauracje, które w swoich lokalach przygotują zarówno tradycyjne dania, jak i własne interpretacje smaków Oktoberfestu. Harvest sięgnie po smaki bliskie bawarskiej tradycji. W menu znajdą się knedle ziemniaczane z sosem grzybowym, bajgiel z golonką w piwno-miodowej glazurze, kiszoną kapustą i sosem musztardowym, a także grillowana biała kiełbasa podawana z cebulowym puree z tymiankiem, ogórkiem konserwowym i pieczywem. Tres Toros spojrzy na Oktoberfest z hiszpańskiej perspektywy. Restauracja przygotuje trzy rodzaje bocadillos, czyli kanapek na bazie hiszpańskiej bagietki: z grillowanym chorizo, kalmarem po andaluzyjsku oraz – w wersji wegetariańskiej – pieczonym boczniakiem z rozmarynem i czosnkiem. Każda z nich będzie podawana z aioli kaparowym i sosem tomaca. W festiwalowym menu pojawią się również kultowe patatas bravas z sosem brava i aioli. Milk Bar przygotuje dwie śniadaniowe propozycje. Pierwsza z nich połączy tradycyjny pudding Yorkshire z wieprzową kiełbasą, jajecznicą, karmelizowaną kapustą z boczkiem oraz marchewką i groszkiem. W drugiej kiełbasie wieprzowej i preclowi towarzyszyć będą jajka, kapusta z boczkiem, sos mięsny i pikantne chili. 
Przy festiwalowym namiocie nie zabraknie również stoisk kulinarnych konceptów z Food Hallu. HotDogarnia zaserwuje currywurst z frytkami, hot doga currywurst z pomidorowym sosem z curry, prażoną cebulą i szczypiorkiem oraz hot doga z kiszoną kapustą, czerwoną cebulą i musztardą. W ofercie znajdą się również frytki, krążki cebulowe i zestawy przekąsek. Philly’s Finest przygotuje oktoberfestowego burgera w bułce preclowej z dwoma kotletami smash, cheddarem, grillowaną kapustą kiszoną i cebulą, musztardą oraz majonezem. Do wyboru będą także niemiecka biała kiełbasa bratwurst i polska kiełbasa, podawane z kajzerką, kiszoną kapustą, ogórkiem i sosami. W menu The Fry pojawią się precle, Loaded Fries Wurst oraz Kartoffelpuffer, czyli placki ziemniaczane w wersji klasycznej i z cheddarem. Festiwalową ofertę uzupełnią lemoniada szwarcwaldzka i jesienna herbata. 
Oktoberfest zagości również wewnątrz Food Hallu – kioski Fiori Pasta oraz FiuFiu Pizza będą serwować specjalne dania inspirowane smakami bawarskimi. Od 24 września do 4 października w każdym z barów będzie można spróbować Paulaner Oktoberfestbier – oficjalnego piwa festiwalowego warzonego wyłącznie na tę okazję w Monachium. W menu przewidziano również piwa bezalkoholowe. Dzięki temu bawarska atmosfera nie ograniczy się jedynie do festiwalowego namiotu i pozostanie na Powiślu na dłużej.
Oktoberfest 2026 – namiot na placu od strony ul. Dobrej:
24 września | 15:00-22:00
25 września | 15:00-22:00
26 września | 12:00-22:00
27 września | 12:00-20:00
1 października | 15:00-22:00
2 października | 15:00-22:00
3 października | 12:00-22:00
4 października | 12:00-20:00
Silesian Tyrol Band wystąpi od czwartku do soboty w godz. 17:00-21:00 oraz w niedziele w godz. 14:00-18:00.
Wstęp na wydarzenie jest wolny. 
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