
Patrimónios Alimentares
 10 Anos de Investigação & Ensino

Congresso

20 MAIO
Museu Nacional de Machado de Castro

(Coimbra)

21 MAIO
Centro Cultural de Belém

(Lisboa)

PENSAR  A  COMIDAPENSAR  A  COMIDA

(9h - 19h) (14h - 19h)

PROGRAMA



9h00

9h30

20 de MAIO (Coimbra)
Receção e credenciação dos participantes

Sessão de abertura  - com a presença do Diretor da Faculdade de Letras da Universidade de Coimbra,
Albano Figueiredo; da Vice-Reitora da Universidade de Coimbra para o Ensino e Atratividade, Cristina
Albuquerque;  e do Secretário de Estado do Turismo, Comércio e Serviços, Pedro Machado

Património & Patrimonialização Alimentar: Desafios Socioculturais e Económicos
Moderadora: Carmen Soares, Diretora do curso de Doutoramento em Patrimónios Alimentares: Culturas e Identidades

10h00

11h30 Visita guiada à exposição “Joias de Família: o Belo Comestível”

12h30

Investigação doutoral vista de fora14h00
Moderador: José Luís Marques, Diretor Escola de Hotelaria e Turismo de Coimbra

Almoço livre

[Teses em curso comentadas por especialistas externos à academia]

Cinthia Otto Marques, O Ágape Artístico de Josefa de Óbidos: Memória Identitária e Património Alimentar –
comentada por Sandra Saldanha (Diretora do Museu Nacional de Machado de Castro)

Jesus Contreras, Universidade de Barcelona (Espanha)
Loïc Bienassis, Instituto Europeu de História e Culturas da Alimentação (Tours, França)
Pedro Machado, Secretário de Estado do Turismo, Comércio e Serviços

Museu Nacional de Machado de Castro (Coimbra)



20 de MAIO (Coimbra)

Taynah Moraes, O papel da mídia e dos jornalistas na patrimonialização das cozinhas regionais: o caso de
Belém do Pará (1995-2015). – comentada por Cláudia Lima Carvalho (Jornalista de Gastronomia)

Projetos internacionais e nacionais 16h00

Projeto europeu CONVIVIUM: New European Bauhaus Solutions in Food, Living Heritage, and Conviviality 

Exposição e Catálogo “Quando o Corpo se Faz Doce” para Museu de Santo António de Lisboa 

Património Alimentar Familiar dos Estudantes de Alcobaça 

Livro Património Alimentar de Coimbra. A narrativa das fontes escritas (Câmara Municipal de Coimbra, 2025)

Encerramento: visita e degustação da exposição “Joias de Família: O Belo Comestível”17h30

[desenvolvidos por equipas de docentes e estudantes do doutoramento PACI]

Património Alimentar e Gastronomia no Município de Alcobaça. Diagnóstico e estratégia de valorização
cultural e turística

Carlos Baptista, A prática agrícola do cultivo da “vinha de enforcado” como património cultural
imaterial. Contributo para a construção da identidade do saber-fazer dos vinhos da região de Entre-
Douro-e-Minho – comentada por Márcio Lopes (CEO e Enólogo da Márcio Lopes Winemaker)

Patrícia de Gomensoro, A “doçaria conventual” em Portugal, na contemporaneidade: saber-fazer,
narrativas sociais e patrimonialização – comentada por Rogério Abreu (Divisão de Cadastro,
Inventário e Classificação.  Departamento de Bens Culturais do Património Cultural, Instituto Público)

Museu Nacional de Machado de Castro (Coimbra)



14h00

14h30

21 de MAIO (Lisboa)
Receção e credenciação dos participantes

Sessão de abertura 

Património Alimentar Familiar – Onde o Futuro Começa 

Carmen Soares, Professora e Investigadora, Universidade de Coimbra 
Alexandra Prado Coelho, Jornalista do Público 
Maria José Araújo, Doutoranda e Investigadora, Universidade de Coimbra

com a presença da Assessora do Conselho de Administração do CCB, Isabel Corte-Real;
e da Vereadora do Ensino e da Cultura da Câmara Municipal de Alcobaça, Paula Malojo

15h00

16h30 Pausa

16h45

18h00

Património Alimentar Vivo – Resposta aos Desafios da Transição Alimentar

Paula Barata Dias, Professora e Investigadora, Universidade de Coimbra 
Rosário Oliveira, Investigadora do Instituto de Saúde Ambiental/Laboratório Associado TERRA
Ondina Afonso, Doutoranda e Investigadora, Universidade de Coimbra

Encerramento: visita e degustação da exposição “Joias de Família: O Belo Comestível”

Moderador: Carlos Liz, Consultor de Estudos de Mercado

Moderador: Ricardo Santos, Instituto de Saúde Ambiental, Faculdade de Medicina, Universidade de Lisboa

Este evento é financiado com Fundos Nacionais através da FCT - Fundação para a Ciência e a Tecnologia, I.P., no âmbito do projeto do CECH com a referência UID/196/2025 e identificador DOI 10.54499/UID/00196/2025, no
âmbito do 10º aniversário do doutoramento em Patrimónios Alimentares: Culturas e Identidades e do projeto europeu CONVIVIUM: New European Bauhaus Solutions in Food, Living Heritage and Conviviality (ID: 101178921).

Centro Cultural de Belém (Lisboa)
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