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Volcanix – nowy wymiar lodowej przyjemności
debiutuje na polskim rynku
 
Warszawa, 20 kwietnia 2026 r.
The Magnum Ice Cream Company (TMICC), największa na świecie firma lodowa, wprowadza na polski rynek przełomową innowację w segmencie lodów impulsowych. Volcanix to pierwszy w Europie wielowarstwowy lód na patyku, łączący pięć wyraźnych warstw kremowości, chrupkości i czekoladowej przyjemności, który redefiniuje sposób, w jaki konsumenci doświadczają przekąski „on-the-go”. Premiera w Polsce to kolejny etap wprowadzania Volcanix na rynki europejskie i potwierdzenie silnej pozycji firmy w kategorii lodów. 
Pięć warstw, jedno intensywne doświadczenie 
Volcanix został zaprojektowany jako wielowarstwowe doświadczenie smakowe, które już od pierwszego kęsa zaskakuje kontrastami tekstur. Inspirowany wulkanem – symbolem energii i siły – stopniowo odkrywa kolejne warstwy multisensorycznej kompozycji, tworząc wyrazisty profil smakowy.  
Zewnętrzną warstwę stanowi czekoladowa polewa wzbogacona kawałkami ciasteczek, która przechodzi w lody waniliowe. W ich wnętrzu znajdują się chrupiące kulki karmelowe w mlecznej czekoladzie, nadające strukturze kontrast i wyrazistość. Całość uzupełnia płynny sos o smaku solonego karmelu oraz warstwa lodów czekoladowych. Tak zaprojektowana kompozycja pozwala na stopniowe odkrywanie smaków i tekstur, dzięki czemu każdy etap konsumpcji przynosi nowe doświadczenia.
Innowacyjna technologia produkcji 
Zaawansowana konstrukcja produktu wymagała precyzyjnego procesu technologicznego, w którym każda warstwa jest dozowana i mrożona w ściśle określonym czasie. Dzięki temu możliwe było stworzenie wyraźnych, odrębnych poziomów tekstury i smaku, które razem budują spójne, wielowarstwowe doświadczenie. Tego typu rozwiązanie technologiczne nie było dotąd obecne na rynku europejskim w kategorii lodów na patyku. 
Volcanix produkowany jest w fabryce TMICC w Caivano we Włoszech, która specjalizuje się w wytwarzaniu zaawansowanych formatów lodowych na rynek europejski. 
Nowa odpowiedź na zmieniające się potrzeby konsumentów 
Premiera Volcanix wpisuje się w rosnący trend lodowych przekąsek oraz poszukiwania produktów, które łączą wygodę z intensywnym doświadczeniem konsumpcyjnym. Współczesny konsument oczekuje nie tylko dobrego smaku, ale również różnorodności, złożoności i elementu zaskoczenia – nawet w przypadku spontanicznego zakupu. 
– Volcanix jest świetną ilustracją tego, jak zmienia się świat lodów. Konsumenci szukają dziś produktów, które zaskakują – nie tylko smakiem, ale też formatem, teksturą, całym doświadczeniem. Volcanix łączy w sobie wszystko to, co konsumenci kochają w lodach impulsowych: intensywność, przyjemność i element zabawy. Idealnie wpisuje się w trend lodów jako nowoczesnej przekąski, po którą sięgamy nie tylko latem, ale przez cały rok. To innowacja, która pokazuje kierunek, w jakim chcemy rozwijać kategorię – tak, aby była coraz ciekawsza, bardziej różnorodna i po prostu… jeszcze smaczniejsza – mówi Michał Krygier, General Manager The Magnum Ice Cream Company na Polskę, Kraje Bałtyckie i Ukrainę. 
Volcanix został zaprojektowany z myślą o chwilach w ruchu, takich jak spacer po mieście, przerwa w pracy czy spotkanie ze znajomymi. To produkt odpowiadający na potrzebę szybkiej, ale jakościowej przyjemności, która przełamuje codzienną rutynę i wprowadza element ekscytacji do zwykłego dnia.  
Europejska premiera po sukcesie międzynarodowym 
Wielowarstwowy format patyczka odniósł już znaczący sukces na rynkach pozaeuropejskich, w tym w Turcji oraz wybranych krajach Azji, gdzie szybko stał się jednym z najlepiej sprzedających się produktów w swojej kategorii. Wprowadzenie Volcanix do Europy stanowi kolejny krok w rozwoju innowacyjnego portfolio TMICC oraz odpowiedź na rosnące zainteresowanie konsumentów bardziej zaawansowanymi konstrukcyjnie lodami impulsowymi. 
Volcanix dostępny jest w sieci sklepów Żabka, co pozwoli dotrzeć do konsumentów w naturalnych momentach zakupu spontanicznego podczas codziennych aktywności poza domem. 
Jakość i odpowiedzialność 
The Magnum Ice Cream Company podkreśla swoje zaangażowanie w odpowiedzialne pozyskiwanie kluczowych surowców. Wszystkie ziarna kakao kupowane do produkcji komponentów lodów Volcanix posiadają certyfikat Rainforest Alliance. Firma konsekwentnie łączy innowacyjność z odpowiedzialnym podejściem do jakości surowców oraz łańcucha dostaw. 
Dzięki unikalnej konstrukcji, wyrazistej osobowości i wielowarstwowej kompozycji smaków Volcanix ma szansę stać się jedną z najbardziej ekscytujących premier w europejskiej kategorii lodów impulsowych w 2026 roku, zapraszając konsumentów do odkrycia zupełnie nowego wymiaru lodowej przyjemności.
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About The Magnum Ice Cream Company
Jesteśmy największą na świecie firmą lodową, z siedzibą w Amsterdamie w Holandii, notowaną na giełdach Euronext Amsterdam, London Stock Exchange oraz New York Stock Exchange. Jako właściciel czterech z pięciu największych marek lodowych na świecie, z globalnym zespołem 19,000 pracowników, 34 fabrykami, 13 centrami badawczo-rozwojowymi oraz flotą trzech milionów zamrażarek, osiągnęliśmy w 2025 roku przychody na poziomie 7,9 mld euro. Od Magnum i Ben & Jerry’s po Cornetto i produkty pod marką Algida, nasze portfolio lodów cieszy konsumentów w 80 krajach na całym świecie. Więcej informacji na stronie: www.corporate.magnumicecream.com. 
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