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Dia Bel Campo Portugal promove Dia Bel Campo para aproximar crianças da origem dos alimentos aproxima crianças da origem do leite e da vida no campo
Iniciativa decorre a 15 de abril, em Penafiel, e convida cerca deleva 150 crianças de escolas da área metropolitana do Porto a viver uma experiência imersiva no universo da produção de leite
Cerca de 150 crianças, entre os 7 e os 13 anos, vão passar a manhã de 15 de abril numa exploração leiteira em Penafiel para descobrir, na prática, de onde vem o leite que consomem diariamente. A iniciativa promovida pela Bel Portugal propõe um contacto direto com as várias etapas do processo, desde a ordenha até à transformação em queijo, num contexto real de produção. 
Num momento em que a ligação das novas gerações à origem dos alimentos é cada vez mais distante, a experiência pretende contribuir para uma maior literacia alimentar, permitindo às crianças observar, questionar e compreender os processos que estão por detrás de produtos presentes no seu dia a dia.
Ao longo do percurso, os participantes terão acesso a diferentes momentos da atividade agrícola, incluindo o contacto com vitelas e novilhas, a observação das vacas em produção e do funcionamento de um robot de ordenha, bem como a visita à sala de leite e ao parque de máquinas. A experiência inclui ainda estações dedicadas à qualidade do leite, ao bem-estar animal, à recolha e transporte e a práticas de agricultura regenerativa.
“Hoje, falar de alimentação não pode limitar-se ao que está no prato — implica compreender o que acontece antes, no campo, nos processos e nas pessoas envolvidas. A grande ambição da Bel Portugal é ser a empresa mais sustentável, do prado ao prato, pioneira em Agricultura Regenerativa, por isso criar oportunidades para que as crianças possam ver e experimentar essa realidade é fundamental para desenvolver uma relação mais informada e consciente com a alimentação”, afirma Paula Amaral, responsável de Sustentabilidade da Bel Portugal.
A iniciativa decorre numa exploração leiteira parceira da Bel Portugal, envolvendo produtores e equipas ligadas à recolha de leite, que acompanham as crianças ao longo da visita e explicam, de forma acessível, os diferentes processos e desafios da atividade. 
Ao proporcionar este tipo de experiências no terreno, a iniciativa procura contribuir para uma maior proximidade entre consumidores e produção agrícola, num contexto em que temas como sustentabilidade, bem-estar animal e uso responsável dos recursos naturais assumem um papel crescente na forma como se pensa a alimentação.
A Bel vai promover, no próximo dia 15 de abril, em Penafiel, o Dia Bel Campo, uma iniciativa que nasce com o objetivo de aproximar as novas gerações da origem dos alimentos e promover uma maior literacia alimentar desde a infância. Destinado a cerca de 150 crianças do ensino público e privado, com idades entre os 7 e os 13 anos, o Dia Bel Campo propõe uma experiência imersiva no terreno, permitindo às crianças acompanhar, de forma prática e envolvente, o ciclo do leite desde a produção na exploração leiteira até à sua transformação em queijo.
Mais do que um evento pontual, esta iniciativa afirma-se como uma plataforma de educação e sensibilização, proporcionando um contacto direto com a realidade de um produtor de leite parceiro da Bel Portugal. Ao longo de uma manhã, as crianças terão a oportunidade de conhecer de perto práticas fundamentais como o bem-estar animal, a qualidade do leite e a agricultura regenerativa, reforçando a ligação entre alimentação, natureza e território.
O programa inclui um percurso educativo pela exploração, com diferentes momentos de aprendizagem, desde o contacto com vitelas e novilhas, passando pela observação das vacas e do robot de ordenha, até à visita à sala de leite e ao parque de máquinas. A experiência será complementada por atividades interativas dedicadas a temas como sustentabilidade ambiental, processos de recolha do leite e controlo de qualidade.
“Hoje, falar de alimentação não pode limitar-se ao que está no prato, tem de começar muito antes, no território, nas pessoas e nos processos que lhe dão origem. Com o Dia Bel Campo, queremos abrir essa cadeia às novas gerações, não de forma teórica, mas vivida. Acreditamos que só criando experiências reais, onde as crianças possam ver, tocar e questionar, conseguimos formar uma relação mais informada, exigente e consciente com aquilo que consomem”, afirma Paula Amaral, responsável de Sustentabilidade da Bel Portugal.  
Com o Dia Bel Campo, a Bel Portugal reforça o seu compromisso com uma cadeia de valor transparente e responsável, dando a conhecer, de forma concreta, a relação de proximidade que mantém com os seus produtores parceiros. A iniciativa evidencia o modelo “do prado ao prato” da marca, sublinhando a importância de práticas sustentáveis e do respeito pelos recursos naturais ao longo de toda a cadeia.
Ao promover este tipo de experiências no terreno, a Bel Portugal pretende contribuir para a formação de consumidores mais informados, conscientes e ligados à origem dos alimentos que consomem diariamente, assumindo um papel ativo na educação para a sustentabilidade.
Sobre a BEL
A Bel Portugal (belportugal.pt) é uma empresa especialista em queijo, com marcas que fazem parte dos hábitos alimentares dos portugueses há gerações. É líder do mercado de queijo, detendo as duas maiores marcas: Limiano (limiano.pt) e Terra Nostra (terra-nostra.pt) que lideram também o segmento flamengo. Lidera ainda o segmento de snacking de queijo com duas marcas ícones mundiais: a Vaca que ri (avacaqueri.pt) e Babybel (babybel.pt) e conta também com a conhecida marca GoGo squeeZ (gogosqueez.pt), completando o seu portfólio de oferta de snacking saudável com saquetas de fruta. Com duas fábricas em Portugal (Açores e Vale de Cambra), a Bel tem uma forte presença nas comunidades locais e é certificada como empresa familiarmente responsável desde 2015, tendo assumido o compromisso de neutralidade carbónica na sua cadeia de valor (from farm to fork) até 2050, em linha com o Acordo de Paris (limite aquecimento global +1.5ºC).
Contactos 
Catarina Carvalho | catarina.carvalho@lift.com.pt | 910 780 601
Filipa Fonseca | filipa.fonseca@lift.com.pt | 917 176 862
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