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Glamour w Twojej kuchni

Jak osiggna¢ efekt luksusowej kuchni? Jak modnie i nowocze$nie zaaranzowac serce
domu? Jak wybraé sprzety AGD, tak by byly nie tylko funkcjonalne, ale jednoczesnie
eleganckie?

Niejednej osobie projektowanie i aranzacja wnetrz spedza sen z powiek. Chcac osiggnac
wymarzony efekt, tatwo jest sie zgubi¢. W jakim stylu urzadzi¢ pomieszczenie, w ktérym przez
najblizsze lata bedziemy spedzaC sporg czes¢ dnia? Jakich materiatow uzyc? Jak
odpowiednio rozplanowac¢ przestrzen? Takie pytania nasuwajg sie same, a marka Sam Cook
przychodzi z pomoca.

Odktadajgc na bok aspekty wizualne, niezmiennie, wspélnym i najwazniejszym mianownikiem
dla kazdej kuchni powinna by¢ jej funkcjonalnos¢. Polega ona przede wszystkim na
odpowiednim rozmieszczeniu mebli i sprzetéw AGD. Gdy zadbamy o to, by plan kuchni byt
zgodny z zasadami ergonomii, a zatem by prace kuchenne byly mozliwie tatwe i komfortowe,
mozna pojs¢ o krok dalej i zaczg¢ rozwazania na temat preferowanego stylu.

Chtodziarko-zamrazarka w wersji glamour

Popularne wnetrza glamour, odznaczajg sie przede wszystkim duzg elegancjg i wysokg
dbatoscig o kazdy szczegdt. Marmurowe blaty, czarne, szklane stoty, przewaga bieli i czerni,
a do tego krzesta jadalniane obite zamszem - to kwintesencja tego trendu. Po drugiej stronie
medalu wcigz modny minimalizm. Nowoczesne, designerskie aranzacje, bazujgce na
prostocie formy i wysokiej jakosci rozwigzan - to gwarancja zadowolenia na diugie lata.
Niezaleznie od stylu w jakim zdecydujemy sie zaaranzowaé¢ kuchnie, by osiggnagc
satysfakcjonujgcy efekt, nalezy zadba¢ o dobdr jakosciowych materiatdw — poczgwszy od
szafek, po kafelki podtogowe, a takze urzadzenia kuchenne. Projektanci sprzetow AGD ktadg
coraz wiekszy nacisk juz nie tylko na funkcjonalno$¢, ale réwniez na design. Eleganckie,
wolnostojace chtodziarko-zamrazarki Sam Cook sg tego najlepszym dowodem. Czarny,
szklany front to rozwigzanie dla osob szukajgcych wyjatkowej eleganciji.

Piekne i inteligentne

Wersja multi door dla duzej rodziny lub model french door dla wymagajgcych i coraz bardziej
Swiadomych kulinarnie konsumentow, obie z systemem No Frost, pomieszczg za swymi
drzwiami mnogos¢ produktow i innowacyjnych dan. Stworzone przez profesjonalistéw, dla
ktérych gotowanie jest zyciowa pasja, zachecajg do kuchennych eksperymentéw.
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Komfortowe sterowanie dotykowe — smart sensors, wyswietlacz LCD na drzwiach oraz
oswietlenie LED, to duze udogodnienia jakie oferuje marka Sam Cook. System chtodzenia
Multi-Flow, zapewnia lepszy przeptyw powietrza i rownomierny rozktad temperatur w catej
lodowce oraz szybsze schtadzanie komory po otwarciu. Dwuskrzydiowe drzwi oraz
odpowiednio rozmieszczone pétki zapewniajg przestrzen niezbedng do prawidtowego
przechowywania zywnosci, a funkcje Eko, Wakacje i Super, oszczedzajg cenng energie.

Zostan mistrzem swojej kuchni = zainspiruj sie!

Lekkie danie z pstrgga sprzyja kulinarnym wariacjom. Bogactwo ziét i ryb w potgczeniu
Z owocowo-winng nutg, to propozycja, ktérg niewatpliwie warto wyprobowac. Przedstawiamy
przepis fatwy i prosty w przyrzgdzeniu.

Pstrag ziotlowo cytrynowy z winem
Skfadniki na 2 porcje:

2 nieduze $wieze pstragi patroszone
1 cytryna

50 g masta

100 ml biatego wina

Sol

Pieprz

gatgzki Swiezego tymianku, oregano

Sposéb przygotowania:

1) Pstragi umy¢, przyprawic¢ solg i pieprzem.

2) Przygotowac 2 prostokaty z folii aluminiowej (wieksze od pstragéw) i utozy¢ na nich ryby
tak, aby mozna je swobodnie zawing¢. Z kazdej strony unies¢ brzegi folii nieco do gory.
Cytryne sparzyc¢ i pokroi¢ w plastry ze skérg. Do wnetrza kazdej ryby wtozy¢ po 2-3 plastry
cytryny, potowe masta i gatgzki Swiezych zi6t. Pozostate plastry cytryny utozy¢ na pstrggach
i posypac ziotami. Pstragi pola¢ biatym winem i zawing¢ w folie aluminiowg. Utozy¢ w naczyniu
do parowania.

3) Ryby gotowaé¢ na parze przez 40 minut w temperaturze 110°C. Ryby podawac¢ w folii, do
odwiniecia na talerzu.

Osoby o mniejszym apetycie, dzieki specjalnej komorze swiezosci z regulacjg temperatury
(od 0 do 5°C), beda mogty przechowaé danie w lodéwce nawet do 2 dni. Funkcja ta wydtuza
przydatnosc¢ ryb i mies. Dodatkowo, lodéwke multi door, wyposazono w pojemnik na warzywa
i owoce z regulacjg wilgotnosci, dzieki czemu bedg one mogty pozostac chrupigce i soczyste
na dtuzej.
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Ekskluzywne wykonczenie frontow chtodziarko-zamrazarek Sam Cook z czarnego szkta
dostarcza niezapomnianych wrazen estetycznych. Innowacyjne rozwigzania zapewniajg
komfort uzytkowania, a nowoczesna technologia zachowuje cenne sktadniki oraz apetyczny
wyglad przechowywanych produktow.

Chtodziarko-zamrazarka multi door Sam Cook PSC-WG-1010/B cena detaliczna: 3499
PLN
Chtodziarko-zamrazarka french door Sam Cook PSC-WG-1020/B cena detaliczna 2899
PLN

www.samcook.eu

Biuro prasowe marki:
Jagoda Chojecka, PR Hub
tel. +48 533 337 950
jagoda.chojecka@prhub.eu

Marzena tegowiak-Sierzega, MPM agd S.A.
tel. + 48 (22) 380 52 00
marzenasierzega@mpm.pl

www.samcook.eu



mailto:marzenasierzega@mpm.pl

