Warszawa, marzec 2018 r.

Nowa, jeszcze lepsza formuta — zurek i koncentrat zurku od Krakusa na
naturalnym zakwasie. Tradycyjny smak, nie tylko na Wielkanoc.

Zaden wielkanocny stét nie moze oby¢ sie bez tradycyjnych potraw. Wsréd $wiatecznych zup
niekwestionowanym krélem jest zurek — najlepiej przyrzadzony na naturalnym zakwasie. Jednak
jego przygotowanie wymaga sporo czasu, ktdrego zwykle przed swietami nie mamy zbyt wiele.
Dlatego mitos$nicy tej zupy na pewno z checig siegna po gotowy zurek lub koncentrat zurku od
Krakusa. Obie propozycje nie zawierajg konserwantdéw, ani sztucznych dodatkéw, a podstawg ich
nowej, ulepszonej receptury jest naturalny zakwas. Dzieki temu gwarantuja doskonaty smak
potrawy. S3 takze sprytnym sposobem na rozkoszowanie sie ulubiong zupa kazdego dnia, nie tylko
od swieta.

Wielkanoc to czas rodzinnych spotkan, na ktérych krélujg tradycyjne potrawy: kruche mazurki,
puszyste babki, kolorowe jajka, warzywne satatki czy pieczona szynka z wyrazistym chrzanem. Wsréd
Swigtecznych dan nie moze tez zabrakng¢ zurku, ktéry podawany jest na wiele sposobow: z jajkiem,
biatg kietbasg lub ziemniakami, na pieknym talerzu albo w wydrazonym chlebie. Kazdy ma swdj
ulubiony sposdb i preferowane dodatki. Natomiast, bez wzgledu na forme podania najlepiej zawsze
smakuje ten powstaty na naturalnym zakwasie. Jego samodzielne przygotowanie jest bardzo
czasochtonne, dlatego warto szukac rozwigzan, ktére pozwolg go zaoszczedzi¢, a jednoczesnie dadzg
gwarancje naturalnego smaku.

Tradycyjny smak zurku od Krakusa

Nasze przedswigteczne przygotowania na pewno usprawnig dwie propozycje od Krakusa — zurek lub
koncentrat zurku. Oba produkty nie zawieraja konserwantow ani innych sztucznych dodatkdw, a ich
nowa, ulepszona receptura oparta zostata na naturalnym zakwasie z maki pszennej i zytniej. Dzieki
temu mamy pewnos¢, Ze nasza zupa bedzie miata tradycyjny, pyszny smak.

Zurek marki Krakus to propozycja dla 0séb, ktére lubig gotowe, sprawdzone rozwigzania. Wystarczy
wlac go do garnka, podgrzac i juz! Tak tatwo mozemy zachwyci¢ rodzine i gosci wyrazistym smakiem
i aksamitng konsystencjg, ktore zurek Krakusa zawdziecza sprawdzonej recepturze. Z kolei osoby,
ktore preferujag samodzielne przyrzadzanie potraw, a jednoczesnie chcg usprawnié¢ ich
przygotowanie, powinny siegna¢ po koncentrat zurku od Krakusa. Nalezy jedynie wlaé¢ go do garnka,
doda¢ wode lub wywar i ulubione dodatki oraz doprawi¢ tak, jak lubimy, by szybko przyrzadzi¢
smaczng potrawe.

Bez wzgledu na to, ktére rozwigzanie wybierzemy, mozemy mie¢ pewnos¢, ze nasz zurek bedzie
smakowac¢ doskonale nie tylko od swieta. Oba produkty marki Krakus, to bowiem doskonaty sposdb
na pyszng zupe zaréwno na Wielkanoc, jak tez uroczysty obiad z kazdej innej okazji albo rodzinne
spotkanie z bliskimi. To takze mozliwos$¢, aby kazdego dnia cieszy¢ sie smakiem ulubionego zurku,
pitego prosto z kubka.




Regionalne oblicza wielkanocnej tradycji

Podczas Wielkanocy na polskich stotach krélujg tradycyjne, znane wszystkim potrawy. Nie oznacza to
jednak, ze sSwigteczne menu w poszczegélnych regionach kraju wyglgda doktadnie tak samo.
Wielkanocny zurek niejedno ma imie.. Oto kilka przyktadéw!

Zurek $wietokrzyski — wyrdznia go sposéb podania. Zurek podaje sie z jajkiem pokrojonym na cztery
czesci oraz chrzanem i butkg (ta réwniez znajduje sie w zupie). Na koniec zurek posypuje sie
koperkiem.

Zurek kujawski — na Kujawach kréluje tradycyjny zurek z kietbasg i jajkiem, ktéry podaje sie w
wydrgzonym chlebie lub butce.

Zurek benedyktynski — Benedyktyni w Tyricu (okolice Krakowa) podajg — co zaskakujace — zurek z
kietbasg i twarogiem (pokrojonym i wrzuconym do zupy).

Zurek zeniaty — to $laska wersja zuru, ktdra jest bardzo sycaca. Ten rodzaj zurku przygotowanego na
bazie wedzonych zeberek i wedzonego boczku podaje sie z ziemniakami i kietbasa.

Zurek podhalanski — na Podhalu na wielkanocnym stole gosci tradycyjny zurek na zakwasie z kietbasa
i majerankiem oraz dodatkiem wedzonego oscypka.

Sugerowana cena potkowa:
Zurek Krakus: 1 L ok. 5 zt; 1,5 L ok. 6 zt
Koncentrat zurku Krakus: 300 ml ok. 4 zt
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GWARANCIA SMAK,

Marka Krakus powstata w 1965 roku. Od lat oferuje najwyzszej jakosci przetwory, ktore swoéj wyjatkowy smak
zawdzieczajg stosowaniu najlepszych sktadnikéw. Wspodtpracuje tylko ze sprawdzonymi dostawcami, starannie
selekcjonujgc warzywa, owoce, ziota i przyprawy. Inspiracjg dla przetwordw sg tradycyjne, wcigz udoskonalane
przepisy. W ten sposdb Krakus umiejetnie tgczy tradycje z innowacyjnoscia.

W statej ofercie przetworéw marka Krakus oferuje ogorki, zupy gotowe, koncentraty do zup, w tym buliony,
dodatki do dan.




